DESCRIZIONE E CARATTERISTICHE

DETERGENTE IGIENIZZANTE ALCALINO CLORATTIVO
NON SCHIUMOGENO, SPECIFICO PER LE INDUSTRIE
ALIMENTARI: AMBIENTI DI PRODUZIONE,
CONFEZIONAMENTO E STOCCAGGIO.

Grazie all’elevato potere sgrassante ¢ igienizzante
rimuove con efficacia lo sporco organico ed e
particolarmente indicato per pavimenti, superfici
destinate al contatto con alimenti, piani di lavoro, S LT
attrezzature e particolari  meccanici/funzionali  di

macchinari.

Consigliato anche per impianti CIP dell’industria
alimentare e circuiti di acqua ad uso veterinario.
SETTORI: Lattiero/caseario. Salumifici, Macelli.
Lavorazioni insalate di IV gamma. Pastifici. Dolciarie.
Industria enologica e delle bevande, birrifici e industrie
di acque minerali. Mangimifici.

CLORO ATTIVO 6% (60.000 ppm)

ATTIVITA’ BATTERICIDA, LEVITICIDA, FUNGICIDA.

0 PRODOTTO PER L’INDUSTRIA ALIMENTARE FORMULATO NEL RISPETTO DEI PRINCIPI
DELL’HACCP Al SENSI DEL REG CE 852/2004 DEL 29/4/2004 - IGIENE DEI PRODOTTI
ALIMENTARI E REG CE 853/2004 DEL 29/4/2004 - IGIENE DEGLI ALIMENTI DI
ORIGINE ANIMALE.

o PerR DIACTIVE FOOD & BEVERAGE E' STATO PRESENTATO ENTRO | TERMINI
PREVISTI DAL REGOLAMENTO 528/2012 (BPR) IL DOSSIER PER | PRODOTTI BIOCIDI A
BASE DI SODIO IPOCLORITO.





